IGP PAYS D'0OC
<O CREMANT D'ALSACE ‘CUVEE PRESTIGE' René Muré 125006506 75cl-36,00€ NATURALYS ‘SYRAH' BIO Jomaine Gérard Bertrand I6cl-550€  /5cl-26,00€
CIGALUS BIODYNAMIQUE Jomaine Gérard Bertrand 75cl -49.00€
IGP PROVENCE
CHATEAU DU ROUET ‘TERES ANTIQUE' Mathieu Savatier Thel -5,00€  7hcl -24,00€
COLLERY GRAND CRU ‘BLANC DE BLANC' 7hel - 85.00€
POMMERY BRUT ROYAL 125cl-12,00€  75c(-70,00€ AOP BORDEAUX
CHATEAU PICON Bordeaux supérieur Thc(-5,00€ 75l -22,00€
CHATEAU DE BUDOS Graves Jhel -24,00€
CHATEAU DE LUSSAC ‘CUVEE BELLEVUE' Lussac Saint-Fmilion Jhel -27,00€
MOELLEUX CHATEAU LIEUJEAN Haut-Médoc Cru Bourgeois Tc(-7,00€ 75l -33,00€
XVIII SAINT LUC V/‘gnemns de Plaimont Thcl-6,206  7hcl-29.00€ CHATEAU LA‘RUSE PERGANSON Haut-Médoc Cru BUUngO/S 7hcl -35,00€
‘L DE LOUVIERE PESSAC-LEOGNAN Ze Vin du Chateau La Louviére  15cl-8,00€  75c(-39,00€
BOURGOGNE CLl]S RENE Pomerol 7hel -48,00€
MACON LUGNY SAINT-PIERRE Bouchard Pére & Fils I5cl 6006 75cl 29,006 CHATEAU ORMES DE PEZ Saint £Stgphe el -51.00€
CHABLIS Jomaine J. Moreau et Fils 1500506 75cl-36,00€ Q)ACHATEAU LATOUR MARTILLAC GRAND CRU Pessac-Leognan Jhel -65,00€
CHATEAU TALBOT Saint-Julien 7hcl -99,00€

IGP LANGUEDOC

<0 NATURALYS CHARDONNAY BIO ormaine Gérard Bertrand I6cI 5506 75cl-26,00€ AOP VALLEE DE LA LOIRE

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL ‘LES PETITS GRAINS' frédéric Mabileau - Rouge Frais 75c(-22,00€

IGP COTES DE GASGOGNE
AOP SUD-OUEST

CHARDONNAY & SAUVIGNON ‘COTE Jomaine du Tariguet Thcl-6,00€  7hc( -29,00€ R ]
CHATEAU DE BOUSCASSE Alain Brumont 7hcl -36,00€
IGP PROVENCE VINGAN BIO Thcl -5,00€  7hcl -24,00€
CHATEAU DU ROUET ‘TERES ANTIQUE' Mathieu Savatier Thel -5,00€  7hcl -24,00€
IGP PROVENCE
CHATEAU DU ROUET ‘TERES ANTIQUE' Mathieu Savatier Thel -5,00€  7hcl -24,00€
IGP PAYS D'OC
L IGP ALSACE NATURALYS ‘GRENACHE' BIO Gérard Bertrand Thcl -5,50€  7hcl -26,00€
PINOT NOIR René Muré T5cl-6,50€  75cl-31,00€

AOP BOURGOGNE AOP PROVENCE

. Q'PAPILLON’ Chéteau des Launes Thcl-5,50€  75cl-25,00€
MARSANNAY ‘VIEILLES VIGNES' Jomaine Collotte Thcl-6,50€  7hc(-31,00€
NUITS-SAINT-GEORGES Bouchard Pére & Fils 7hc( -60,00€
O GEVREY CHAMBERTIN Bouchard Pére & fils Thcl -65,00€
AOP BEAUJOLAIS
CHATEAU DE PIERREUX Domaine Brouilly 75 -28,00€ ~ITALIE
MONTEPULCIANO D°ABRUZZO Cerulli Spinozzi Thc(-5,00€ 75l -24,00€
AOP VALLEE DU RHONE
<O DOMAINE SAINT-LEGER Vignerons Laudun Chusclan T6cl 5006 75cl-26,00€ - ESPAGNE
CROZES HERMITAGE Calunas 15016006 75cl-29.006 TINTO ITURRIA TORO Jomaine Gérard Bertrand Thcl-5,50€  75cl -25,00€
CHATEAUNEUF-DU-PAPE Clos de [ Oratoire des Papes Thcl -48,00€
COTE-ROTIE ‘BRUNE & BLONDE' £, Guigal 750l -75,00€ ARGENTINE
LA CONSULTA Thel -5,00€  7hcl -24,00€
AOP LANGUEDOC-ROUSSILLON
LES SENTIERS DE BAGATELLE Saint Chinian Thel -5,00€  75cl -24,00€
<O°LES DEESSES MUETTES Exception - Les Caves Adam Toc(-5.90€  7hcl -28,00€ MILLESIMES SUR DEMANDE
“ORET AZUR’ Gérard Bertrand Thcl 5906 7hcl-28,00€ Labus d alcool est dangereux pour (a santé, consommez avec modération.

Q) VIN COUP DE CCEUR
VIN BIO
NOUS TENONS A VOTRE DISPQOSITION LA LISTE DES ALLERGENES.

«Mes choix sont e fruit d'une réflexion alliant le respect du travail réalisé
par les vignerons et l'envie de vous faire partager ma passion du vin. »
QDécouvrez mes vins coups de ceeur.

REDBEEF REDBEEF

THIONVILLE NANCY - HOUDEMONT
Rue du Maillet 57100 Thionville 6 Avenue des Erables b4180 Houdemont
T(+33)3 825098 64 T(+33) 3835769 75
SEMECOURT GRAND CAFE
Voie Romaine 57280 Semecourt LUXEMBOURG
T(+33)3 87 5120 04 : 11 Place d'’Armes L-1136 Luxembourg

LA VIANDE A L'ETAT SAUVAGE®. T(+362) 26270292

www.redbeeffr www.grandcafe-redbeef u
TOUTES NOS VIANDES SONT CUITES SANS GRAISSE DANS UN FOUR A CHARBON VEGETAL BIO
'.‘ ENTRECOTE 9, + RUMSTEAK !
ToowR JTAON 3N, PR eae® :
BLEU, tout juste saisie sur le grill s I ' *s cuLoTTE B(EUF ANGUS IRLANDAIS
SAIGNANT, bien saisie, rouge & Uintérieur T . === """ TrRance 7T it lMolfi‘d/alemle[ntrdeqonm;
R POINT.rasée 5 (intéreur ineuse 4 Lert R 2 PTAAT % pavErTEsORASSEET g pour ses qualités, [Angus Irlandais es
, rosee a Linterieur, juteuse a L exterieur L*GRIFFE *  MACREUSE | ppcpres § » AIGUILLETTE n une viande raffinée et savoureuse.
BIEN CUIT, cuite et saisie jusqu'a (intérieur A bbbl TP - L L N Lo
_ POITRINE ! GITE "s POITRINE + TENDON ,* FLANCHET *( ARRILRE Nous avons sélectionné pour vous
RYANY 3 ¢ g des morceaux de viande parmi les plus
ORIGINE DE NOTRE B(EUF fins et les plus savoureux de la race ANGUS
Luxembourgeoise ou Irlandaise IRLANDAIS. Nous avons choisi la technique
UN PIC DE CUISSON de cuisson « saisie et grillée » afin de garder

vous certifie (3 cuisson de votre viande. toutes les qualités gustatives.

RHUM
CREMANT D"ALSACE ‘CUVEE PRESTIGE' (s coupe 6,506 SPRITZ Prasecco, Apéiol, eau gazeuse, orange ~ 9,50€  DON PAPA RHUM 4el- 7,90€
CHAMPAGNE POMMERY lacoupe 12,006 HUBO Prosecco, eau gazeuse, menthe fraiche, ~ 9.50€  RHUM ZACAPA 23 ans 4¢l-12,00€
ROSE PAMPLEMOUSSE 6.00€  citron vert, sirop de fleur de sureau i VODKA
KIR ROYAL 11506  MOJITO Rhum blanc, eau gazeuse, 950¢  BELVEDERE 4ol- 8,50€
KIR CREMANT 6,906  menthe fraiche, citron vert, sucre de canne GREY GOOSE 4t~ 7,90€
KIR AU VIN BLANC 6,00€  CAIPIRINHA 9.50€ GIN
MARTINI, CYNAR, SUZE, CAMPARI 4cl- 5 50€ Cachaca, sucre de canne, citron vert HENDRINKS Concombre, Citron vert 4ol- 6,00€
RICARD 7ci- 5506 MOSCOW MULE Vadka, Ginger beer, citronvert 9,506 GIN MARE Romarin, Citron vert 4ol- 9,00€
PORTO lanc ou rouge 4cl- 5,50€ GIN MONKEY Fruits rouges, Orange, Citron jaune 4 c(-12,00€
PICON BIERE Zel- 5,50€ ,
BITTER SAN PELLEGRIN e~ 4,006 VITTEL, SAN PELLEGRINO - 4,50€ 100c(-5,90€  TEQUILA éd- 6.00€
MARIE BRIZARD, GRAPPA 4cl- 6,00€
- Llsh:p?,gﬁgj siop 0.20€ s aqe COINTREAU, GRAND MARNIER 4cl- 6,00€
BIERES PRESSION JUS DE FRUITS 20cl- 390€  EAUDEVIE Framboise, poire Williams, Mirabelle 4cl- 6,50€
BLONDE HEINEKEN 5,0° 25¢l-b,10€ 90c-T.80€  pomme, orange, fraise, ACE, pamplemousse rose, COGNAC Hannessy VS0P 4cl- 7,00€
D’ABBAYE AFFL!GEM 67 25cl-h50€ %0cl-8,80€  nectar ananas, nectar abricot, tomate ARMAGNAC Marquis de Montesguiou /cl- 7.00€
AFFLIGEM CUVEE CARMIN 5,27 c(-4,80€ 50c- 9,40€  FUZETEA Zel- 3,90€ Accompagnements (sodas...) 280€
BIERE DU MOMENT Zcl-b,80€50c- 9 40€ SODAS
. COCA-COLA, COCA ZERO Jacl- 390€
BIERES BOUTEILLE #et ORANGINA, SCHWEPPES %cl- 3906 CAFE - ESPRESSO - DECAFEINE 2.20¢
PELFORTH BRUNE 6,5 J3cl- b,80€  tonic, lemon, agrumes DOUBLE ESPRESSO 3.20¢€
DESPERADOS 5,9° 3cl- 6,00€ . I
o CAPPUCCINO au lait 3,50€ chantilly 3,70€
DOVELB:S e a0 GRAND CREME 300¢
HEINEKEN 0,0° Sans Alcool 4,30¢ WHISKY LATTE MACCHIATO .50
J&B, PADDY scl- 6,006  CHOCOLAT CHAUD 3.80€
JACK DANIELS 4c1-700€  IRISH COFFEE 8,00¢
2 WI-FI GRATUIT OBAN 74 ans 4ci-9.006  THES OU INFUSIONS voir notre sélection 3,50€
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— - LES SUGGESTIONS D’ENTREES -

- C’EST TOUT CRU -

TARTARE DE SAUMON LABEL ROUGE D'ECOSSE (~160g)

16,50€
Huile dolive, ciboulette, baies roses, salicornes, oignons rouges, citron, toasts.
Chablis Domaine Louis Moreau-AOP Bourgagne - 7,50€ ¥

TOMATES ET BURRATA 17.50€
Tomates kumato, burrata, sorbet balsamique, roguette, vinaigrette échalotes, basilic frais.
Naturalys Chardonnay - Gérard Bertrand BIO - IGP Pays D'0C - 5,506 ¥

TRILOGIE MINI RED BURGERS 16,00€

Red cheese, burger poivre, burger mayonnaise moutardge.
Chateau Lieujean - Haut Médoc Cru Bourgeois - AOP Bordeaux - 7,00€ ¥

ACCOMPAGNEMENT ENTREE : 4,00€ / LUNITE

- LES SALADES -

LA FRAICHEUR DU MARCHE...
SALADE VEGETARIENNE 19,00€

Betterave, radis pasteque, chou rouge, cceur d‘artichaut, concombre, avocat, mais, tomates
kumato, champignans, vinaigrette, huile basilic.
Macon Lugny Saint-Pierre Bouchard Pére & Fils - Bourgogne - 6,00€ ¥

SALADE CHEVRE CHAUD 19,00€
Fromage de chevre sur toasts, miel d‘Acacia, figues, tomates kumato, noix, vinaigrette, huile
basilic, ciboulette.

.............................................. Naturalys Chardonnay - Gérard Bertrand BIO - IGP Languedoc - 5,50€ ¥

SALADE DE GESIERS 19,50€

Gésiers de poulet confits déglacés au vinaigre de framboise, tomates kumato, parmigiano reggiano.
Macon Lugny Saint-Pierre Bouchard Pére & Fils - Bourgogne - 6,006 ¥

SALADE CESAR 19,50€
Emincé de poulet, sauce césar, crodtons, tomates kumato, parmigiano reggiano, vinaigrette,
huile basilic.

.......................... Domaine Saint-Léger Vignerons de Laudun Chusclan - AOP Vallée du Rhdne - 5,006 ¢

SALADE CAPRESE 20,50€

Jambon cru, mozzarella di bufala, tomates kumato, vinaigrette, huile basilic, ciboulette.
Naturalys Chardonnay - Gérard Bertrand BIO - IGP Languedoc - 5,50€ ¥

SALADE FRISEE AUX LARDONS Supp.uf fermier 2.00€ 19,00€
Lardons, croditons, champignons, creme fraiche, huile basilic, ciboulette.
Pinot Noir René Muré - IGP Alsace - 6,50€ ©

SALADE DE SCAMPIS FRITS 23,00€

Scampis frits, tomates kumato, citron, parmigiano reggiano, vinaigrette, huile basilic.
Naturalys Grenache - Gérard Bertrand BIO - IGP Pays D'0C - 5,50€ ¥

SALADE DE B(EUF THAI 23,90€
Faux-filet de beeuf finement tranché (cuit bleu ou saignant), vinaigrette, sauce Red Beef Thai
(sauce froide légerement relevée), huile basilic, tomates kumato, parmigiano reggiano.

- CEST TOUT CRU -
LES TARTARES...

20,50€
Pinot Noir René Muré - IGP Alsace - 6,50€ T

TARTARE DE BEUF ANGUS COUPE AU COUTEAU (~220g) 23,50€

Pavé de cceur de rumsteak préparé par nos soins, cru ou poéle.
............................... Domaine Saint Léger Vignerons Laudun Chusclan - AOP Vallée du Rhdne - 5,006 T

TARTARE DE SAUMON LABEL ROUGE D"ECOSSE (~240g) 24,90¢

Saumon Label Rouge, huile basilic, ciboulette, baies roses, citron, salicornes, oignons rouges,
vinaigrette passion, toasts.

FILET AMERICAIN (Viande hachée) (~220g)

Préparé ou non par nos soins, cru ou poélé.

Papillon Chéteau des Launes - AOP Provence - 5,506 ¥

Chablis Domaine Louis Moreau-AOP Bourgogne - 7,506 T
i

- LINCONTOURNABLE BCEUF... -

LES CARPACCIOS...
RED BEEF

18,50€
Carpaccio de beeuf, oignons, capres, parmigiano reggiano, basilic, huile basilic.
Pinot Noir René Muré - IGP Alsace - 6,50 ¢

TALIE 18,50€

Carpaccio de beeuf, parmigiano reggiano, champignons, basilic, citron, huile basilic.
..................... Domaine Saint-Léger Vignerons de Laudun Chusclan - AOP Vallée du Rhane - 5,006 T

MOZZARELLA 19,50€
Carpaccio de beeuf, mozzarella di bufala, basilic, huile basilic.
Papillon” Chéteau des Launes - AOP Provence - 5,506 ¥

LE SAUMON LABEL ROUGE D'ECOSSE 20,50€
Carpaccio de saumon, oignons rouges, capres, jus dagrumes, salicornes, baies roses,
citron, huile basilic.

........................................ Chateau Rouét Teres Antique Mathieu Savatier - IGP Provence - 5,00€ ¥

- LES RED BURGERS -
Supplément ceuf fermier +2.00€ / supplément lard +2.00€

RED CHICKEN BURGER 18.50€

Filet de poulet grillé [~ 200g). pain Red Beef, oignons rétis, gouda, mayonnaise moutardée.
................... Les Déesses Muettes Exception Les Caves Adam - AOP Languedoc-Roussillon - 5,90€ ¥

RED CHEESE BURGER 19.50€
Steak haché pur beeuf (~ 200g). pain Red Beef. oignons rotis, gouda, sauce américaine.
Chéteau Lieujean - Haut Médoc Cru Bourgeois - AOP Bordeaux- 7,006 ©

BIG RED CHEESE BURGER 23,50€
2 Steaks hachés pur beeuf (~ 200g chacun), pain Red Beef, oignons rétis. gouda, sauce
américaine.

........................................ Chéteau Lieujean - Haut Médoc Cru Bourgeois - AOP Bordeaux- 7,006 ©

SPECIAL BURGER POIVRE 19.50€

Steak haché pur beeuf (~ 200g). pain Red Beef, oignons rotis, gouda, mayonnaise poivrée.
Crozes Hermitage Calunas - AOP Vallée du Rhdne - 6,00€ ¥

SPECIAL BURGER AMERICAIN 20,50€
Filet américain podlé (~ 200g), pain Red Beef, roquette, tomates, parmigiano reggiano,
sauce américaine.

..... La Consulta - Argentine - 5,006 ¥

SPECIAL BURGER SAUMON LABEL ROUGE D'ECOSSE 24,90¢
Tartare de saumon juste saisi, pain Red Beef, ciboulette, oignons rouges, tomates, citron,
basilic frais, béarnaise.

..................................... Mécon Lugny Saint-Pierre Bouchard Pére & Fils - AOP Bourgogne - 6,00€ ¥

BURGER VEGETARIEN 18,00€
Poélée de légumes du jour et de pleurates, pain Red Beef, huile basilic, tomates confites,
basilic frais.

Supplément tranche de chévre + 150 €

Vingan - BIO - AOP Sud-Ouest - 5,00€ ¥

TOUS NOS PLATS SONT SERVIS AVEC UNE SAUCE AU CHOIX,
UNE SALADE VERTE ET UN ACCOMPAGNEMENT.

LA SALADE PEUT-ETRE REMPLACEE PAR UN ACCOMPAGNEMENT.

0S A MOELLE

1 pigce - en accompagnement d'une viande - 6,00€

2 pitces - 10,50€

CCEUR DE RUMSTEAK DE BCEUF (~250g) 24,50€
Certifié Angus Irlande
covennennnnnnnn L €S DBESSES Muegttes Exception Les Caves Adam - AOP Languedoc-Roussillon - 6,00€ T

ENTRECOTE DE BCEUF (~300g) 31,50€
Certifié Angus Irlande - Persillé, ce morceau est trés savoureux.
Or et Azur Gérard Bertrand BIO - AOP Languedoc-Roussillon - 5,906 ¢

FILET DE BCEUF (~220g) 31,00€
Origine France

« L de Louviére » Pessac-Léognan - AOP Bordeaus - 8,00€ ¥
TAGLIATA DE BCEUF (~250g) 25,50€

Certifié Angus Irlande - Ceur de rumsteak, roquette, parmigiano reggiano, huile basilic.

Pinot Noir René Muré - IGP Alsace - 6,50€ ¢
COTE DE BCEUF (~450g ET 500g)

33,50€
Certifié Angus Irlande - Persillé, ce morceau est trés savoureux.
...................................... Marsannay "Vieilles Vignes’ Domaine Collotte - AOP Bourgogne - 6,506 ¥

T-BONE STEAK (~450g ET 500g) 33,50€

Origine Luxembourg - Tendreté du filet et saveur du faux-filet
La Consulta - Argentine - 5,00€ ¥

BAVETTE DE BEUF (~250g) 21,50€
Certifié Angus Irlande - Tendre et juteuse.
........................................... Or et Azur Gérard Bertrand BIO - AOP Languedoc-Roussillon - 5,90€ ¥

- ...ET LES AUTRES -

MAGRET DE CANARD (~3350g) Origine France 24,50€
Crozes Hermitage Calunas - AOP Vallée du Rhéne - 6,006 ¥

CHICKEN WINGS Ailes de poulet grillées. 16,50€
......................... Chéteau du Rouét Teres Antique Rouge Mathieu Savatier - IGP Provence - 5,00€ ¥

TAGLIATA DE POULET 18.90€

Filet de poulet en lamelles, roquette, parmigiano reggiano, huile basilic.
............... Les Déesses Muettes d'Exception Les Caves Adam - AOP Languedoc-Roussillon - 6,00€ T

COTES D’AGNEAU (4 pigces) 24,50€
Viande tendre et savoureuse.

........................................... Or et Azur Gérard Bertrand BIO - AOP Languedoc-Roussillon - 5,90€ ¥
SPARE RIBS 20,50€

Travers de porc marings et grillés.
............... Les Déesses Muettes d'Exception Les Caves Adam - AOP Languedoc-Roussillon - 6,00€ T

- LE MIDI -

DU LUNDI AU VENDREDI

FAUX FILET GRILLE (~220g) - Origine France - guantité limitce

Sauce au choix, frites et salade.

18,90¢

-ALAMER - ——
NOS POISSONS GRILLES AU CHARBON DE BOIS VEGETAL BIO
SAUMON LABEL ROUGE D'ECOSSE (250g) 25,50€
Filet de saumon frais.
Naturalys Chardonnay - Gérard Bertrand BIO - IGP Languedoc - 5,506 T
DORADE (600-800g) 24,00€

Dorade royale entiere, fraiche et grillée.

Chablis Domaine Louis Moreau-AOP Bourgogne - 7,50€ ¥

BROCHETTES DE SCAMPIS GRILLES (2 Fiéces) 24,50€
Papillon’ Chéteau des Launes - AOP Provence - 5,506 ¢

- LES ACCOMPAGNEMENTS -

Frites - Pommes de terre rattes - Ecrasé de pommes de terre - Riz Basmati -
Pétes - Salade - Assortiment de [égumes du jour - Epinards & Lail - Mais grillés

- NOS SAUCES MAISON -

Créme champignons - Poivre - Roquefort - Sauce Red Beef (sauce brune caramélisée) -
Red Beef thai (sauce froide (égerement relevée) - Beurre maitre d"hotel -
Béarnaise - Sauce Moutarde

- LES FROMAGES -

7 ASSIETTE DE FROMAGES 11,00€
Fruits secs et toasts Pinot Noir René Muré - IGP Alsace - 6,50€ ¢
- EN DESSERT -
ILE FLOTTANTE 8,50€
CREME BRULEE A LA VANILLE 8,50€
TIRAMISU sans alcool 8,50¢€
SALADE DE FRUITS FRAIS selon saison 8,50€
SALADE DE FRUITS FRAIS avec une fondue au chocolat + chantilly 9.00€
MILK SHAKE (Lait + Glace) - Choisissez votre parfum de glace ! 8,50€
FONDANT AU CHOCOLAT, boule de glace vanille - 15mn de préparation. 9.50€
DAME BLANCHE Glace vanille, chocolat chaud, meringue, chantilly. 8,50¢€
DAME GOURMET 9.50€
Glace vanille et glace caramel beurre salé, coulis chocolat chaud,
croguant caramel, brownie, chantilly.
BANANA SPLIT 9.50€
Banane, glace fraise, vanille, chocolat, chocolat chaud, chantilly.
, BLACE Vanille, fraise. chocolat, cafe. pistache... la boule 2,80€
 SORBET Framboise. citron, melon... la boule 2,80€
CAFE GOURMAND Café et assortiment de desserts. 8,50€
THE GOURMAND Thé et assortiment de desserts. 9.00€
COLONEL Sorbet citron, vodka GREY GOOSE 10,50€

* MAITRE ARTISAN GLACIER-GLACE DES ALPES

9 VIN AU VERRE : 15cl.

<@ PLAT VEGETARIEN

NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES ALLERGENES.

©Red beef 03/2023



