LANGUEDOC - ROUSSILLON
AOPFAUGERES Chateau Estanilles “Sous les Mers” 7hcl - 42,00€
AOP COTES DUROUSILLION VILLAGE Tautavel “Arago 21" Thcl - 6,50€  75cl - 29,006
<) AOPPIC SAINT-LOUP Chéteau de Lascours Nobilis Thel - 7,50€  75cl - 33,00€

CREMANT D'ALSACE EMOTION® Jomaine Joseph Cattin 125c( - 8,00€  75cl -39,00€

REDBEE:

BORDEAUX

CHAMPAGNE BRUT T. CHARPENTIER Veuve Clesse 12.5¢( -13,00€  75c( - 80,00€

CHAMPAGNEBLANCDEBLANC Perier Jouet 750130006 AOPPESSACLEOGNAN L de (a Louviére Técl - 9,50€  75cl - 48,00€ LA VIANDE A L'ETAT SAUVAGE®
AOPBORDEAUX SUPERIEUR Le Bordeaux de Maucaillou Thcl - 6,506  75cl - 29,00€
AOP HAUT-MEDOC CRUBOURGEOIS Chateau Puy Castera Thel - 7,50€  74c - 36,00€
AOP SAINTEMILION Domaine Lucius 7hcl - 32,00€
MOELLEUX
IGP COTES DE GASCOGNE ‘XVIII STLUC Vignerons de Plaimont Thcl - 7,00€ 75l -34,00€
BOURGOGNE
Q) AOPMACON BLANCAZE Domaine Azenay T5cl - 8,00€  75cl - 39,00€ BORDEAUX
ROPSAINT-VERAN Domaine Gael Martin léc! - 850€ 75cl-42,00€ , , i , TOUTES NOS VIANDES SONT CUITES SANS GRAISSE DANS UN FOUR A CHARBON VEGETAL BIO
AOP CHABLIS Gloire de Chablis 75cl - 46,00€ GRAND CRU CLASSE PESSACLEOGNAN (Chateau Latour-Martillac 7hcl -95,00€
LANGUEDOC CONNETABLEDETALBOTSECOND VIN (Chéteau Talbot Saint-Julien 7hcl -86,00€
IGP BIO NATURALYS CHARDONNAY Domaine Gérard Bertrand 15l - T,00€ 75! - 32,00€ BOURGOGNE . e s + RUMSTEAK ,*
< IGPVIOGNIER “LAVIOLETTE" Jean-Luc Columbo léc - T,50€ 5cl-3400€  BOURGOGNEAOP - NUITS-SAINT-GEORGES (omaine Jean Chiuvenet 75l - 84,00€ Toowgr FTALON 777U ) PAUGLE 8o
VALLEE DU RHONE GEVREY-CHAMBERTIN Jomaine Lignier 7écl - 86,00€ BLEU, tout juste saisie sur le grill :' '.' — .,' . cuton.z .
AOPSAINT-JOSEPH “COTEDIANE” Cave de Saint-Désirat 75cl - 42,00€ VALLEE DU RHONE SAIGNANT, biensasierouge  Lintrieu U TPAT % BAVETTER gasseEr » cire
CONDRIEU Pierre Gaillard 75cl - 58,00€ ey — ol G200€ APOINT, 1asse 4 L'ntsrieur, juteuse 4 lextérieur o o ': MACREUSE 3 o cors : M?tmmm;
P -DU- 0s de [ Oratoire des Papes Cl - 02, . L ACDCUIS ke L L T GIE™ = =4
VALEE DE LA LOIRE COTE-ROTIE Pierre Gaillard 75l - 72,00€ _B|EN CUIT, cuite et saisie jusqu’a Uintérieur OITRINE ?  GITE " POITRINE » TENDON ,* mawcitr Meiiee
<’ TOURAINE CHENONCEAUXLEGRAAL  Domaine Gibault ThcL - 8,50€ 7hcl - 39,00€ )
ORIGINE DENOTRE BEEUF Sesa-
ALSACE Luxembourgeoise ou Irlandaise
PINOTGRIS Domaine Paul Schreiter 7hcl -36,00€ UN PICDE CUISSON

Vous certifie la cuisson de votre viande.

MILLESIMES SUR DEMANDE
L abus d'alcool est dangereux pour la santé,

PROVENCE L
consommez avec modération.
AOP COTEAUXVAROIS Chateau de L Escarelle I5cl - 7,50€ 75cl -31,00€ RHUM
<7 AOP COTES DEPROVENCE Le Clocher _ _ foct - 7,00€ 75cl-29,00€ CREMANT D’ALSACE ‘EMOTION’  zcouie 8,006 SPRITZ Prosecco, Apérol, eau gazeuse, orange  10,50€  DONPAPARHUM 4l 850€
AOP COTES DEPROVENCE Maison Sainte-Marguerite Symphonie 7hcl -42,00€ R CHAMPAGNE VEUVE CLESSE cope 13,006 HUGO prosecco, eau gazeuse, menthe fraicke,  10,50€ RHUMZACAPA 73 ans 4c1 14,00€
N 0 {T e m a/ IT e ROSE PAMPLEMOUSSE 6,00€  citron vert, sirop de fleur de sureau ; VODKA
KIRROYAL 13,50€  MOJITO Arum bianc et rhum brun, eau gazeuse, 10,50€  BELVEDERE ol 8,30€
ITALIE KIRCREMANT 1.50€  enthe fraiche, citron vert, sucre de canne GREY GOOSE el 7,50€
KIRAUVINBLANC 700€  CAipIRINHA 10,50€ oI
PIROVANO “Constantino Primitivo” Puglia Thcl - 6,00€ 75l - 26,00€ ! ' ;
PIROVANO “Constantino Montepuliciano d Abruzzo 7hel - 27,00€ —_— — DOMINIQUE RIZZI MARTINI, CYNAR, SUZE, CAMPARI ‘! 6,00€ Cachaca, sucre de canne, citron vert HENDRINKS Eon;am.br eitronvert ‘e 8,00€
RICARD 2l 6,00€ MOSCOW MULE Vodks Ginaer beer ci 10 50€ GINMARE romarin Citronvert icl12,00€
CHILI odka, Ginger beer,citronvert 1Y i o
PORTO blanc ou rouge 4l 6,00€ GINMONKEY Fruits rouges, Orange, Citron jaune ¢ 14,00€
<7 ESCUDOROJO Gran Reserva T5cl - 8,50€ 75cl -42,00€ « Mes choix sont le fruit d’une réflexion alliant le respect du PICON BIERE BITTER SAN 25 6,00€
travail réalisé par les vignerons et U'envie de vous faire ! z
ALSACE partager ma passion du vin. » PELLEGRINO 10ct 4,00€ VITTEL, SANPELLEGRINO 71! 4,50€ 100 5,90€ TEQUILA, GET27 6,00€
<) AOPALSACEPINOTNOIR Domaine Joseph Cattin 16cl - 8,00€ 75cl - 36,00€ ) _ PERRIER 2l 4,10€ AMARETTO, BAILEYS, LIMONCELLO 6,00€
Q) Découvrez mes vins coups de ceeur. : LIMONADE 1l 400 MARIE BRIZARD,GRAPPA 6,00€
BOURGOGNE BIERES PRESSION SUPPLEMENT SIROP ' 0.20€ COINTREAU,GRAND MARNIER 6,00€
AOP Hautes-Cotes de Nuits Alexandre Gauvin T5cl - 8,00€ /hcl -38,00€ BLONDE HEINEKEN 5,0 ° 25¢14,30€ 50ct 8,00€ JUS DE FRUITS 20l 4:00€ EAUDEVIE Framboise, poire Witliams, Mirabelle 6,50€
AOPMarsannay omaine Colltte Viiles Vignes 75cl -44,00€ D'ABBAYEAFFLIGEM6,7°  75:/4,70€ i1:(9,00€ nomme, arange, ACE, pamplemausse, rose, tomate COGNAC #enessy vsop 7,00€
AOP Mercurey Premier Cru Jomaine du Meix-Foulot 75l - 48,00€ AFFLIGEM CUVEE CARMIN 5,2°75:(4,80€ /1! 9,40€  nectar ananas, nectar abricot ARMAGNAC Warguis de Montesquiou 7,00€
VALLEE DU RHONE BIERE DUMOMENT 250 4,80€50: 9,406 FUZETEA, TROPICO 2t 4,00€  ACCOMPAGNEMENTS 5025 2,80€
AOP COTES DURHONE Villages Plan de Dieu 16cl- 7,006 75c - 28,00€ <) VIN COUP DE CCEUR COCA-COLA, ZERO, CHERRY et 4,00€
AOP CROZESHERMITAGE Caluras 15c(- 7,50€  75cl - 36,00€ VINBIO BIERESBOUTEILLE ORANGINA, FANTA sact 4,00€
<7 ROPVACQUEYRAS Jomaine Miramont 7cl-42,00€ PELFORTH BRUNE6,5° 104,806  SCHWEPPES tonic, agrumes 35 4,00€  CAFE - ESPRESSO- DECAFEINE 2,40€
Q AOPSAlNT-JOSEPH Pierre Gaillard Thel - 52,00€ DESPERADOS 5'9° 23l 6'00€ DOUBLE ESPRESSO 3,60€
IHEINEKEN 0,0 °Sans Alcool 9301 4,30€ WHISKY CAPPUCCINO au lait 4,00€ chantily  4,10€
GRAND CREME 3,20€
J&B, PADDY 4cl 6,00€ LATTEMACCHIATO
REDBEEF THIONVILLE REDBEEF NANCY - HOUDEMONT REDBEEF SEMECOURT JACKDANIEL'S 4! 7,00€ 4,70¢
Rue du Maillet 57100 Thionville 6 Avenue des Erables 54180 Houdemont Voie Romaine 57280 Semecourt OBAN 74 ars /el 9,00€ CHOCOLAT CHAUD 4,00€
T(+33) 3825098 64 T(+33)3 83575975 (+33) 3875120 04 ! IRISH COFFEE 10,00€
% WI-FI GRATUIT THES OU INFUSIONS 3,60€

www.redbeef fr



TARTARE DE SAUMON (- 160g)

Huile d'olive, ciboulette, salicorne, oignons rouges, citron, toasts, guacamole )
.............................................. Viognier “La Violette” - Jean-Luc Colombo - IGP Languedoc - 7,50€ %

TOMATES ET BURRATA

Tomate, burrata, roguette, vinaigrette échalotes, basilic frais
Mécon Azé - Domaine Azenay - AOP Bourgogne - 8,00€ ¥

18,50€

17,50€

TRILOGIE MINIRED BURGERS

Red cheese, burger poivre, burger mayonnaise moutardée
.............................................................. Cdtes de Provence - Le Clocher - AOP Provence - 7,00€ ¢

16,00€

ACCOMPAGNEMENT ENTREE : 4,00€ / L'UNITE

LA FRAICHEUR DU MARCHE...

SALADE VEGETARIENNE 20,50€

Betterave, cceur de palmier et poivron tricolore, cceur d'artichaut, concombre, avocat, mais,
tomates, champignons, vinaigrette, huile basilic
.............................. Touraine Chenonceaux - Le Graal Domaine Gibault - Vallée de (a Loire - 8,50€ ¢

SALADE CHEVRE CHAUD 21,50€

Fromage de chevre sur toast, miel d'Acacia, figues, tomates, noix, vinaigrette, huile,
basilic, ciboulette
................................................................ Mécon Azé - Domaine Azenay - AOP Bourgagne - 8,006

SALADE DE GESIERS 22,50€

Gésiers de poulet confits déglacés au vinaigre de framboise, tomates, parmigiano reggiano
................................................................ Mécon Azé - Domaine Azenay - AOP Bourgagne - 8,00€ %

SALADE CESAR 22,50€
Emincé de poulet, sauce césar, crodtons, tomates, parmigiano reggiano, vinaigrette, huile
basilic

.............................. Touraine Chenonceaux - Le Graal Domaine Gibault - Vallée de la Loire - 8,506 ¥

SALADE CESAR CRISPY 22,50€

Escalope de poulet pané, sauce césar, crodtons, tomate, parmigiano reggiano
.............................. Touraine Chenonceaux - Le Graal Domaine Gibault - Vallée de (a Loire - 8,50€ %

SALADE CAPRESE 22,50€

Jambon cru, burrata, tomates, vinaigrette, huile basilic, ciboulette
................................................................ Mécon Azé - Domaine Azenay - AOP Bourgagne - 8,006 %

SALADE FRISEE AUX LARDONS Supp.euf fermier 200

22,50€
Lardons, crodtons, champignans, creme fraiche, huile basilic, ciboulette ,
.............................................................. Cdtes de Provence - Le Clocher - AOP Provence - 7,006 %

SALADE DE SCAMPIS FRITS 26,50€

Scampis frits, tomates, citron, parmigiano reggiano, vinaigrette, huile basilic
.............................................. Viognier “La Violette” - Jean-Luc Colombo - IGP Languedoc - 7,506 ¢

SALADE DE BCEUF THAI 27,50€

Faux-filet de beeuf finement tranché (cuit bleu ou saignant), vinaigrette, sauce RedBeef
Thai (sauce froide légerement relevée). huile basilic, tomates, parmigiano reggiano
.............................. Touraine Chenonceaux - Le Graal Domaine Gibault - Vallée de (a Loire - 8,506 %

LES TARTARES...

TARTARE DEBCEUF ANGUS COUPE AU COUTEAU (~220g)

27,50€
Pavé de ceeur de rumsteak préparé par nos soins, cru ou poélé )
Hautes-Cdtes de Nuits - Alexandre Gauvin - AOP Bourgogne - 8,006 %

TARTARE DE SAUMON (~220g) 26,90€
Saumon, huile basilic, guacamole, ciboulette, citron, salicorne, oignons rouges,

vinaigrette passion, toasts

.............................................. Viognier “La Violette” - Jean-Luc Colombo - IGP Languedoc - 7,50€ %

LES CARPACCIOS...
" POUR LES GROSSES FAIM, LE 2™ CARPACCIO A 8€

RED BEEF

. . o 22,50€
Carpaccio de beeuf, oignons, capres, parmigiano reggiano, basilic, huile basilic
............................................. Viognier “La Violette” - Jean-Luc Colombo - IGP Languedoc - 7,50 ¢

TALIE o 4 o 22,50€
Carpaccio de beeuf, parmigiano reggiano, champignons, basilic, citron, huile basilic )
....................................... Bordeaux Supérieur - Le Bordeaux de Maucaillou - AOP Bordeaux - 6,506 ¥

BURRATINA 23,50€

Carpaccio de beeuf, basilic, huile basilic, burrata
Mécon Azé - Domaine Azenay - AOP Bourgogne - 8,00€
LESAUMON

24,50€
Carpaccio de saumon, oignons rouges, capres, basilic
............................. Touraine Chenonceaux - Le Graal Domaine Gibault - Vallée de la Loire - 8,506 %

Supplémentceuffermier+2.00€ / supplémentlard +2.00€
RED CHICKEN BURGER

Filet de poulet grillé (~200g). pain Red Beef, oignons rdtis, gouda, tomate, sucrine,
mayonnaise moutardée

20,50€

Pinot Noir - Domaine Jospeh Cattin - AOP Alsace - 8,00€ ¥

CRISPY BURGER 21,50€

Escalope de poulet panée (-180g). pain Red Beef, sauce tartare, oignons rétis, gouda,
tomate, sucrine
...Pinot Noir - Domaine Jospeh Cattin - AOP Alsace - 8,00€ ¢

RED CHEESE BURGER 22,50€

Steak haché pur beeuf (~200g), pain Red Beef, oignons rotis, gouda, tomate, sucrine, sauce
américaine
.................................. Pic Saint-Loup - Chateau de Lascours “Nobilis” - AOP Bordeaux - 7,506 ¥

27,50€

BIG RED CHEESE BURGER

7 Steaks hachés pur beeuf (~200g chacun), pain Red Beef, oignons rétis. gouda,
tomate, sucrine, sauce américaine
................................. Pic Saint-Loup - Chéteau de Lascours “Nobilis” - AOP Bordeaux - 7,506 ¢

SPECIAL BURGER POIVRE
Steak haché pur beeuf(~200g).pain Red Beef, oignons rétis. gouda, tomate, sucrine,
mayonnaise poivrée

TARTARE BURGER

Ceeur de rumsteak préparé par nos soins, poélé, pain Red Beef, parmigiano
Reggiano, roquette , tomate, sucrine, oignons, sauce américaine
....................................... Bordeaux Supérieur - Le Bordeaux de Maucaillou - AOP Bordeausx - 6,506 %

SPECIALBURGER SAUMON 26,90€
Tartare de saumon juste saisi, pain Red Beef, ciboulette, oignons rouges, tomate,

sucrine, citron, béarnaise )
............................................. Viagnier “La Violette” - Jean-Luc Colombo - IGP Languedoc - 7,50€ ¥

22,50€

Pirovano - Consatntino Primitivo Puglia - ltalie - 6,006 %

24,50€

BURGERVEGETARIEN

Poélée de légumes du jour et champignons, pain Red Beef, huile basilic, chou
rouge, tomate, sucrine, basilic frais, sauce piquillos

Supplément tranche de chévre + 1.50 €

19,50€

Mécon Azé - Domaine Azenay - AOP Bourgogne - 8,00€ ¢

TOUS NOS PLATS SONT SERVIS AVEC UNE SAUCE AU CHOIX,
UNE SALADE VERTE ET UN ACCOMPAGNEMENT

LA SALADE PEUT-ETRE REMPLACEEE PAR UN ACCOMPAGNEMENT

OSAMOELLE

1 piece - en accompagnement d'une viande - 8,00€

1 pieces - 12,50€

FAUX FILET (~220g) - Origine Luxembourg 22,50€
Sauce au choix, frites et salade

................................. Pic Saint-Loup - Chéteau de Lascours “Nobilis” - AOP Bordeaux - 7,50€ %
BAVETTE DE BEUF (~2508) 24 50€

Certifié Angus - Tendre et juteuse
.................................................................. Pirovano - Consatntino Primitivo Puglia - ltalie - 6,006 %

CCEUR DERUMSTEAK DE BCEUF (~2508) 28,50€

Certifié Angus Irlande

TAGLIATA DE BGEUF (~250g)

CertifiéAngus - Ceeur de rumsteak, roguette, parmigiano reggiano, huile basilic
..... Hautes-Cétes de Nuits - Alexandre Gauvin - AOP Bourgogne - 8,006 %

ENTRECOTE DEBCEUF (~300g) 36,50€

Certifié Angus - Persillé, ce morceau est tres savoureux i
................................ Pic Saint-Loup - Chéteau de Lascours “Nobilis” - AOP Bordeaux - 7,50€ %

.Crozes-Hermitage -Caluras - AOP Vallée du Rhdne - 7,00€
29,50€

FILET DE BEUF (~220g) 39,00€
Origine Luxembourg )

........ Crozes-Hermitage -Caluras - AOP Vallée du Rhdne - 7,50€ %
COTE DE BEEUF (~450g ET 5002) 39,50€

Certifié Angus - Persillé, ce morceau est trés savoureux ,
................................. Cdtes du Rousillon Village - Tautavel “Arago 21" - AOP Roussillon - 6,506 ¥

MAGRET DE CANARD (~3508) Origine France 29,50€
................................. Pic Saint-Loup - Chéteau de Lascours “Nobilis” - AOP Bordeaux - 7,50€ ¥

CHICKEN WINGS Ailes de poulet grillées 17,50€
................................ Cétes du Rousillon Village - Tautavel “Arago 21" - AOP Roussillon - 6,506 ¥

TAGLIATA DE POULET 20,50€

Filet de poulet en lamelles, roquette, parmigiano reggiano, huile basilic
....................................... Bordeaux Supérieur - Le Bordeaux de Maucaillou - AOP Bordeaux - 6,50€ ¢

SPARERIBS 25,50€

Travers de porc marinés et grillés
............................... Cétes du Rousillon Village - Tautavel “Arago 21" - AOP Roussillon - 6,506 ¢

NOS POISSONS GRILLES AU CHARBON DE BOIS VEGETAL BIO

SAUMON (250g) 26,90€
Filet de saumon frais

............................ Touraine Chenonceaux - Le Graal Domaine Gibault - Vallée de (a Loire - 8,506 %
DORADE (600-800g) 28,00€
Dorade royale entiére, fraiche et grillée

.............................................................. Mécon Azé - Domaine Azenay - AOP Bourgagne - 8,006 %
SCAMPIS GRILLES (10piéces) 27,50€

............................................................ Cates de Provence - Le Clocher - AOP Provence - 7,006 %

LES ACCOMPAGNEMENTS

Frites - Pommes de terre rattes - Ecrasé de pommes de terre - Riz Basmati -
Pates - Salade - Assortiment de [égumes du jour - Epinards a Lail - Mais grillés

NOS SAUCES MAISON

Creme champignons - Poivre - Roguefort - Sauce Red Beef (sauce brune caramélisée) -
Red Beef thai (sauce froide égerement relevée) - Beurre maitre d'hdtel - Béarnaise

ASSIETTE DEFROMAGES

Fruits secs et toasts -
........................ Pessac Léognan « L de la Louviére » - Chateau la Louviére - AOP Bordeaux - 9,50€ %

11,00€

LEFLOTTANTE Amandes 9,50€
CREMEBRULEEA LAVANILLE 9,50€
TIRAMISU sans alcool/ avec alcool 9,50€
SALADE DE FRUITS FRAIS selon saison 9,50€
SALADE DE FRUITS FRAIS avec une fondue au chocolat + chantilly 10,50€
MILK SHAKE (Lait + Glace) - Choissisez votre parfum de glace ! 9,50€
FONDANT AU CHOCOLAT. boule de glace vanille - 15 min de préparation  11,50€
DAME BLANCHE 6lace vanille, cheolat chaud, meringue. chantilly 9,50€
DAME GOURMET 10,50€
Glace vanille et glace caramel beurre salé, coulis chocolat chaud, croguant
caramel, brownie, chantilly
BANANA SPLIT 9,50€
Banane, glace friase, vanille, chocolat, chocolat chaud, chantilly

2 GLACE Vanille, fraise, chocolat, café, pistache... la boule 2,80€

2SORBET Framboise, citron, melon... la boule 2,80€
CAFE GOURMAND Café et assortiment de desserts 10,50€
THE GOURMAND Thé et assortiment de desserts 10,50€
COLONEL Sorbet citron, vodka GREY GOOSE 11,50€

! POUR LA MEME PERSONNE
2 MAITRE ARTISAN GLACIER-GLACE DES ALPES

¥ VIN AU VERRE : 15cl.
PLAT VEGETARIEN

NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES ALLERGENES

©Red beef 04/2025



